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HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

SJENU

Ecole Mainvilliers

Velouté de potiron %

Croustillant fromager m Lasagne au saumon Poulet réti au jus Marengo de volaille
VoI - .
Colombo d émincé de pois et m Carbonara d('e légumes et m Omelette au fromage ﬂ
blé champignons
. . . atonniére de carottes a
Macaronis Salade verte Purée de panais Bato \ : S
['huile d'olive
[

Emmental BIO .QB Saint paulin Yaourt sucré
Fruit frais BIO m Créme dessert chocolat Fruit frais Brownie et créme anglaise

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

I I Viande labélisée frangaise

@ Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végérarien
DPlat contenant du porc

(LICEMIAM!

Retrouvez ['ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Ecole Mainvilliers

o
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HORS D'CEUVRE Carottes rapees BlO m Velouté de légumes variés BIO @
vinaigrette
Déclinaison sans viande
PLAT CHAUD Lasagnes ricotta épinards m Jambon de dinde sauce du jour Dos del;::!:]nul;/ilssec RENES
Déclinaison sans viande Gratiné de poisson au fromage
GARNITURE Salade verte Lentilles cuisinées Ratatouille / Riz créole
| isé . .
PRODUIT LAITIER fromage b"‘f’;ﬁ;?ma“se aux Saint paulin
DESSERT Compote de pommes coing Paris Brest
Produit de saison mProduit élaboré dans notre cuisine g ’
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ M I A M
4B LE CHEF

ET SON EQUIPE

4Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ensemble des menus sur : 4
. ) |
www.clicetmiam.fr BON APPETIT :

l I Viande labélisée frangaise

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)
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HORS D'CEUVRE Salade iceberg Velouté de potiron
Déclinaison sans viande
Couscous végétarien aux m Dos de colin MSC velouté I I
PLAT CHAUD bois chiches petits [6gumes Cheeseburger VBF Poulet aux pruneaux
Déclinaison sans viande Fish burger Omelette nature
GARNITURE Semoule HVE Blé pilaf Chips Brocolis béchamel
PRODUIT LAITIER Chanteneige Pont I'évéque AOP
DESSERT Liégeois vanille Poire au sirop Carotte cake orange cannelle m Compote pomme fraise
Produit de saison {/ﬂ Praduit élaboré dans notre cuisine g ]
L™ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ L I [ M I A M «
AB m \\R:‘ LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ensemble des menus sur : -
. . N A !
www.clicetmiam.fr BON APPETIT

I I Viande labélisée frangaise DPlat contenant du porc

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)
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HESTAURAMS AWHLERTIOVE A FEWORSARLE

paté de ¢ agne -
HORS D'CEUVRE campag o
cornichons R
Déclinaison sans viande Chou blanc vinaigrette
PLAT CHAUD Pot au feu VBF I I Saute de po'rc HVE sauce du L'l Pavé de p0|s‘son blancala Beignets au calamar nature
jour d créme
Déclinaison sans viande | Palet végétarien a l'italienne m el L N adC el Hachis parmentlgr Calles m Nugget's de blé ketchup m
de citron corail =
. R Batonniére de légumes
T COMPLET S
GARNITURE PLAT COMP Haricots blancs & la tomate Purée de pommes de terre carottes jaunes
PRODUIT LAITIER Tartare nature Vache picon Tomme blanche
DESSERT Semoule au lait Fruit frais BIO m Fruit frais Gateau au chocolat m

Produit élaboré dans notre cuisine

Produit de saison

Produit issu de I'agriculture biologique mPlat végérarien

I I Viande labélisée francaise

LE CHEF
ET SON EQUIPE

3 Plat contenant du porc

&MIAM’

Retrouvez I'ensemble des menus sur : z
. A 1
www.clicetmiam.fr BON APPETIT °

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)



